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Liebe Krauter-, Natur und Erdhrungsbegeisterte,

2023 haben wir mit hnen gemeinsam wieder einige Tage in besondere Erinnerungen
verwandelt.

Mit neuem Konzept und gewohnter Leidenschaft starteten wir 2023 neu durch und
mdchten diesen Weg 2024 weiter gehen.

Wir mdchten Sie an altem und neuem Wissen teilhaben lassen, mit Ihnen lachen,
friemeln, wandern, und Ihnen einen Einblick in unsere griine Welt geben.

Sind auch Sie wieder mit dabei?

Wir freuen uns auf Ihre Buchungen
Ihr Team der Krautermanufaktur

UBER UNS

Katja Sagan Ernahrungs- und Gesundheitsberaterin, Vitalstoffberaterin,
Fastenleiterin, Gewichtscoach, Krdutergértnerin

Ridiger Sagan  Krduterpadagoge, Krdutergartner

VOGT
I.AEzi

Wir sind gern fur Sie da. Hier sind unsere Kontaktdaten:

EG-Oko-Verordnung

TELEFON 03765/3096416
MOBIL 0176/21329802
WHATSAPP  0176/46090435

FAX 03765/3093958

E-MAIL info@druwido.de

POST FriedensstraBe 2 | 08491 Brockau
WEB www.druwido.de (Ticketvorverkauf)

Ticketvorverkauf online oder bei uns im Geschaft.



G EVENTS 2024

THEMA: WUNDERPFLANZEN

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.

Thema heute: Wunderpflanzen

Einjahriger Beifu, Jiaogulan, Zistrose, griechischer Bergtee und Moringa - seit Jahren tberfluten uns
die Wunderpflanzen, doch was ist wirklich war?

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fillen der Vorratskammer und der heimischen Kréuterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefiillt und mitgenommen werden konnen. Das , Krduterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns naher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Kréuterbifett und Krdutertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person

Weitere Termine: 22.3.  Bittertropfen

19.4.  Frihlingsgenuss
24.5.  Kiichenkrduter
21.6.  Frucht und Kraut
26.7.  mediterraner Genuss
30.8.  Sommergenuss
27.9. Hustensaft und Co.
25.10. Herbstapotheke
29.11. Wintergewiirze

3 20.12. Jahresabschluss



iy EVENTS 2024

VERKOSTUNG
BUFETT
VORTRAG
QuIZ

FACH-HAUS
~TEEBEUTELFEST"

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR
1y fiir Fachbesycher

Fach-Hausmesse , Teebeutelfest” (nur fiir Fachbesucher)

Willkommen sind alle Teams von Kindertagesstatten, Kinderbetreuungseinrichtungen und Schulen mit
Teeausschank.

In den ersten Wochen des Jahres werden die Teevorréte unserer GroBbeutel-Kunden hergestellt. Zur
Hausmesse kdnnen Sie uns dabei tber die Schulter schauen. Wie werden die Teebeutel ohne Einsatz
von Kunststoffen verschlossen, welche sich dann im Tee wiederfinden kénnten? Schauen Sie uns zu.

Weiterhin bieten wir lhnen:
= viele Teesorten, welche zum Kosten bereitstehen
= ein leckeres Happchen-Biifett (vegan)
= 17.30 Uhr Teeverkostung mit Erlauterungen zu den Inhaltsstoffen und der Entstehung
= 18.30 Uhr Kurzvortrag zur Kindererndhrung , groBe Last auf kleinen Schultern”
= 19.30 Uhr Tee-Quiz von Einzelzutaten mit anschlieBendem Tee-Mischen. lhre eigene Kreation
konnen Sie auch gern in einen GroBbeutel verpacken und Ihrer Kita prasentieren.

Teilnahme nur fiir Fachbesucher aus entsprechenden Tétigkeitsfeldern, mit Einladung. Anmeldung
erforderlich.

Sie kommen aus den genannten Einrichtungen und haben noch keine Einladung erhalten? Schreiben
Sie uns einfach eine E-Mail.
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VERKOSTUNG
VORTRAG ¢§
WORKSHOP

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Kosten Sie sich durch ausgewahlte Pfeffersorten und lassen Sie sich beraten.

18.00 Uhr Kurzvortrag ,,wo der Pfeffer wachst"- Sie erfahren zu den verschiedenen
Pfeffersorten Wissenswertes zu Wirkstoffen, Anbau, Verwendung und Geschmack.

Wahrend des Vortrages findet eine Pfefferverkostung statt, so dass Sie mit allen Sinnen unsere 20
Sorten Pfeffer genieBen konnen.

Dauer: ca. 30 min | Um Anmeldung wird gebeten | Die Teilnahme am Vortrag ist kostenfrei

Im Anschluss: Pfeffer-Workshop - bunte Pfefferkiiche

Im Workshop stellen wir gemeinsam ein Pfeffer-Speisedl, einen Pfeffer-Essig und ein veganes
Pfefferschmalz her. Bei einem pfeffrigen Bifett lassen wir den Abend ausklingen.

Die Teilnahme am vorherigen Kurzvortrag ist Voraussetzung fiir diesen Workshop.

Dauer: ca. Th | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 26 Euro/Person
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EVENTS 2024
Sonntag | 17. MARZ 2024 | 10-13 Uhr

SEMINAR UND WORKSHOP

ganzheitlich & natyrnak

OBSTBAUM:;
SCHNITTSE

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR |

Obstbaumschnitt — ganzheitlich, naturnah und nachhaltig

Obstbaumschnitt? Warum? Wann? Wie? Und ist es wirklich notwendig? Mit oder gegen die Natur?
Das alles wollen wir an diesem Vormittag klaren. Vor allem mdchten wir uns der Frage widmen, warum
und wann der Kampf gegen die Natur wirklich notwendig ist.

Der Workshop besteht aus einem kleinen theoretischen Teil und natiirlich einem praktischen Teil in der
Natur (bitte wetterfest kleiden).

Referent: Katja Sagan, Rudiger Sagan (im praktischen Teil)

Dauer: ca. 3 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 25 Euro/Person inkl. Mittagssnack und Handout




Saa EVENTS 2024

Grundwissen &
Tipps

utermanufaktur

gesunder Genuss

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Was bendtigt lhr Kérper wirklich und was schadet ihm schleichend?
In diesem Kurs greifen wir Grundwissen und brisante Themen auf. Je Termin widmen wir uns einem
bestimmten Thema und schlieBen dies mit dem Termin ab. Somit kdnnen Sie zu jeder Zeit einsteigen.
Nach ca. 1-1,5h kurzweiliger Theorie kreieren wir gemeinsam ein kleines Mend, oder einen Menditeil.
Ausklingen lassen wir den Abend mit dem gemeinsamen GenieBen unserer Kreation.

Der Kurs umfasst 10 Termine. Bei Komplettbuchung erhalten Sie einen Termin kostenfrei. Sie erhalten
zu jedem Kurs ein Handout inkl. dem Tagesrezept.

Dauer: ca. 2-2,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person
Reduzierter Gesamtpreis: 261,00 Euro

Weitere Termine: 25. April
30. Mai
27. Juni
25. Juli
29. August
26. September
25. Oktober
28. November
19. Dezember
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Krautermanufaktur |

THEMA: BITTERTROPFEN

KRAUTER

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.
Thema heute: Bittertropfen
Bitter tut dem Kérper gut. Bittertropfen und die enthaltenen Kréauter kénnen laut Volksheilkunde
unterstiitzend wirken. Wir méchten das Thema und die Bitterkrduter genauer beleuchten und stellen
gemeinsam Bittertropfen her.

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fiillen der Vorratskammer und der heimischen Krduterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefiillt und mitgenommen werden kénnen. Das , Krauterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns naher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Krduterbiifett und Krdutertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person

Weitere Termine: 19.4.  Friihlingsgenuss
24.5.  Kichenkrduter
21.6.  Frucht und Kraut
26.7.  mediterraner Genuss
30.8.  Sommergenuss
27.9. Hustensaft und Co. / = 5
25.10. Herbstapotheke y —
29.11. Wintergewiirze
20.12. Jahresabschluss
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EVENTS 2024

Ganztégig gibt es Verkostungen von unseren Bruchschokoladen

16.00 Uhr Kurzvortrag ,Kakao, Superfood mit Missverstandnissen” — was kann Kakao
fiir unsere Gesundheit tun und worauf sollte man achten?
Dauer: ca. 45 min | Um Anmeldung wird gebeten | Die Teilnahme am Vortrag ist kostenfrei

Im Anschluss: Workshop ,,Schokolade selbst herstellen”

Lecker und gesund, so sollte Schokolade sein. In diesem Workshop erfahren Sie, wie Schokolade
hergestellt wird und diirfen es natiirlich selbst probieren. Die Teilnahme am vorherigen Vortrag ist
Voraussetzung fiir den Workshop. Fiir die Geschmacksgeber der Schokolade stehen [hnen fast 100
Gewiirze, 50 Krauter und Friichte zur Verfigung. Sie werden am Ende ca. 300g Schokolade mit nach
Hause nehmen. Schokolade zum Naschen steht natiirlich auch bereit.

Dauer: ca. 1,5h | Karten nur im Vorverkauf | Platze stark limitiert | Preis: 29 Euro/Person

Bitte ziehen Sie sich etwas warmer an, da wir auf Grund der vielen Schokolade den Kachelofen nicht
besonders stark einheizen kénnen.
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EVENTS 2024

VERKAUF
VORTRAG
WORKSHOP

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Verkauf von frischem Barlauch und leckeren Frischeprodukten, wie Barlauch-Aufstrich und Barlauch-
Pesto.

18.30 Uhr Kurzvortrag , Barlauch - gesund bis todlich, worauf man achten sollte” —
Verwechslungen, Gesundheitswert und Anspriiche der Pflanze im eigenen Garten
Dauer: ca. 45 min | Um Anmeldung wird gebeten | Die Teilnahme am Vortrag ist kostenfrei

Im Anschluss: Workshop ,lecker und gesund - Barlauchkiiche”

Gemeinsam stellen wir ein frisches Barlauchsalz, Barlauchpesto und Bérlauchdl her. Ausklingen lassen
wir den Abend bei leckeren Nudeln mit Pesto.

Dauer: ca. 1h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 26 Euro/Person




EVENTS 2024 0 .

»Brunnenkresse oder nicht?” Kurzvortrag mit kleiner Krauterwanderung

(bitte Gummistiefel anziehen und wetterfeste Kleidung; bei Dauerregen féllt die Wanderung aus)
Diese Wanderung ist Teil der Aktion , Frihlingsspaziergdnge” des Séchsisches Staatsministerium fiir
Energie, Klimaschutz, Umwelt und Landwirtschaft

Dauer: ca. 1,5 h | Um Anmeldung wird gebeten | Die Teilnahme ist kostenfrei

Im Anschluss: ca. 17.30Uhr Workshop: ,frisches Frithlingssalz und Pesto”

Wie konnen frische Krauter, welche sich zum Trocknen nicht eignen, am besten verarbeitet werden?
Gemeinsam stellen wir unter Anleitung ein frisches Salz und ein leckeres Friihlingspesto her. Dazu
nutzen wir die vorher gesammelten Krduter. Eine Teilnahme am Frihlingsspaziergang ist daher
Voraussetzung. Den Tag lassen wir dann bei einer gemeinsamen Krautermahlzeit ausklingen.
Dauer: ca. Th | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 26 Euro/Person

=




SEE EVENTS 2024 :

Krautermanufaktur

THEMA: WELT DES CURRYS » i SAGAN/-#

WELT
DER GE

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Wir entfiihren Sie auf eine auBergewdhnliche Geschmacks-Weltreise.
Die Termine dieses Workshopreihe setzen sich jeweils aus einem Vortrag und einem Workshop
zusammen. Im Workshop kénnen Sie mit allen Sinnen in unsere Welt der Gewdirze eintauchen. Alle
vorgestellten Einzelgew(irze sowie die entstandenen Mischungen werden verkostet. Gemeinsam
werden wir rosten, mérsern und mischen, damit Sie einzigartige Kreationen in lhre Kiiche mitnehmen
konnen. Nattirlich geben wir Ihnen das Wissen auch als Handout mit, zum Nachlesen und Vertiefen.
AuBerdem nehmen Sie jeweils 3 selbstgemachte Gewiirzkreationen mit.

Thema: Welt des Currys — wir widmen uns den Grundzutaten des Currys und den unzahligen
Maglichkeiten diese zu vereinen.
Dauer: ca. 1,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 14.6.  Gewiirze aus dem Garten
23.8.  mediterrane Brise
20.9.  Gewiirze oder kleine Heiler
15.11. asiatisches Flair
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EVENTS 2024

Freitag | 19. APRIL 2024 | 18.15 Uhr

WORKSHOP-REIHE

Krautermanufaktur

SAGAN

Krauter » Gewdrze « Pflanzen

THEMA: FRUHLINGSGENUSS

KRAUTER

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.
Thema heute: Frithlingsgenuss
Heute wollen wir den Friihling festhalten, und zwar in unserer Vorratskammer.

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fiillen der Vorratskammer und der heimischen Krauterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefilillt und mitgenommen werden konnen. Das , Kréuterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns naher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Krauterbifett und Krautertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person

Weitere Termine: 24.5.  Kiichenkrauter
21.6.  Frucht und Kraut
26.7.  mediterraner Genuss
30.8.  Sommergenuss
27.9. Hustensaft und Co.
25.10. Herbstapotheke
29.11. Wintergewiirze
20.12. Jahresabschluss




LTy EVENTS 2024

Grundwissen &
Tipps

Krautermanufaktur

SAGAN

gesunder Genuss

ERNAHRUNGSK

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR o

Was bendtigt lhr Korper wirklich und was schadet ihm schleichend?

In diesem Kurs greifen wir Grundwissen und brisante Themen auf. Je Termin widmen wir uns einem
bestimmten Thema und schlieBen dies mit dem Termin ab. Somit konnen Sie zu jeder Zeit einsteigen.
Nach ca. 1-1,5h kurzweiliger Theorie kreieren wir gemeinsam ein kleines Men, oder einen Meniiteil.
Ausklingen lassen wir den Abend mit dem gemeinsamen GenieBen unserer Kreation.

Der Kurs umfasst 10 Termine. Sie erhalten zu jedem Kurs ein Handout inkl. dem Tagesrezept.

Dauer: ca. 2-2,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 30. Mai
27. Juni
25. Juli
29. August
26. September
25. Oktober
28. November
19. Dezember
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Krautermdnufaktur

SAGAN/

THEMA:

FRUHLIN
ERWACH

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Krauterwanderung - Thema: Friihlingserwachen

Unsere Krauterwanderung findet am FuB des Kuhberges statt, mit einer herrlichen Aussicht und
natrlich viel Griin. Wir erldutern die Krauter alltagstauglich und gehen auf die Tiicken des Sammelns
und Ammenmarchen der Krauterfrauen ein. Aber vor allem mochten wir Sie an dem Wunder der Natur
und unserer Leidenschaft zu den Krautern teilhaben lassen.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 15 Euro/Person

Im Anschluss: ca. 19.00Uhr kleiner Workshop: ,Wildkrautertinktur”

Nach der Wanderung findet ein kleiner Workshop statt, in dem wir gesammeltes verarbeiten. Die
Teilnahme an der Wanderung ist Voraussetzung fiir den Workshop. Die Teilnehmer an beiden
Veranstaltungen diirfen sich nach der Wanderung auf ein Krduterbifett freuen. Zum Workshop
erhalten Sie das Rezept als Handout mit nach Hause.

Dauer: ca. 1h| Karten nur im Vorverkauﬂ Preis: 19 Euro/Person



SAGAY EVENTS 2024 -

WANDERUNG &
WORKSHOP

Krauterwanderung - Thema: verborgene Wunder

Unsere Krauterwanderung findet am FuB des Kuhberges statt, mit einer herrlichen Aussicht und
nattrlich viel Griin. Wir erlautern die Krauter alltagstauglich und gehen auf die Tiicken des Sammelns
und Ammenmarchen der Krauterfrauen ein. Aber vor allem mdchten wir Sie an dem Wunder der Natur
und unserer Leidenschaft zu den Kréutern teilhaben lassen.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 15 Euro/Person

Im Anschluss: ca. 19.00Uhr kleiner Workshop: ,,Wundersalbe”

Nach der Wanderung findet ein kleiner Workshop statt, in dem wir gesammeltes verarbeiten. Die
Teilnahme an der Wanderung ist Voraussetzung fiir den Workshop. Die Teilnehmer an beiden
Veranstaltungen diirfen sich nach der Wanderung auf ein Krauterbtifett freuen. Zum Workshop
erhalten Sie das Rezept als Handout mit nach Hause.

Dauer: ca. 1 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 19 Euro/Person




EVENTS 2024

Ella-Maries

unserem Krduterhexen-Nachwuchs Ella-Marie (7) selbst gezogen und gepflegt. Der Erlos geht direkt ins
Sparschwein.

18.00 Uhr Kurzvortrag ,Sonnenblumen fiir dich und mich” - Superfood und Bienentraum,
doch auf was sollte man achten.
Dauer: ca. 30 min | Um Anmeldung wird gebeten | Die Teilnahme am Vortrag ist kostenfrei

Im Anschluss: Workshop - ,, gesunde Kiiche mit Sonnenblumen”

Gemeinsam stellen wir ein Pesto und verschiedene Brotaufstriche auf Basis von Sonnenblumenkernen
her. Beim Verkosten unserer kulinarischen Werke, lassen wir den Abend ausklingen.

Dauer: ca. Th | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 26 Euro/Person
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o
WANDERUNG &
HERSTELLUNG

Krautermanufaktur

KINDER

KRAUTERWANL

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Kinder-Krauterwanderung

Spielerisch fiihren wir die Kinder in die Welt der Krduter ein. Dabei kldren wir auch tiber Gefahren und
naturschonendes Sammeln auf. Ihr Kind lernt die ersten Wildkréuter kennen oder vertieft das Wissen
um die Kraft der Natur. Gemeinsam sammeln wir auch Krauter fir ein Gewiirzsalz und ein Abendessen,
welche wir nach der Wanderung gemeinsam herstellen.

Geben Sie lhrem Kind bitte ein kleines Kérbchen und etwas zu trinken mit.

Hinweis: Natiirlich konnen Sie als Eltern gern mitgehen, aber beachten Sie bitte, dass wir bei der
Kinderwanderung die Krduter nur kindgerecht erlautern und auf weitreichendere Fragen nicht eingehen
konnen. Danke fir Ihr Verstandnis.

Geeignet fir Kinder von 6-12 Jahren.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 17 Euro/Person (Eltern 10 Euro/Person)
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( Kréutermnufaktur

Krauter s Gewdrze » Pflanzen

Kochvorfiihrung fiir alle Sinne

Auf humorvolle Art méchten wir lhnen einige Zubereitungsmaglichkeiten unserer Produkte zeigen. Da
man Geschmack nicht sehen kann, werden die Gerichte anschlieBend verkostet. Dazu gibt es Tipps von
Erndhrungsberaterin Katja Sagan.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 20 Euro/Person




SAGAY EVENTS 2024 -

Freitag | 10. MAI 2024 | 9 Uhr

WANDERUNG &
WORKSHOP

Krautermanufaktur

SAGAN

Krauter « Gewirze +Pflanzen

HUNDE

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Hunde-Krduterwanderung

An dieser Krauterwanderung kénnen Sie mit oder ohne Ihren vierbeinigen Freund teilnehmen.
Teilnehmende Hunde und Menschen, sollten jedoch vertraglich mit ihren Artgenossen sein. Die Strecke
ist hundefreundlich und bietet zwischen den Krduterstopps auch geniigend Laufweg zum Auspowern.
Alle Krauter, welche wir uns naher betrachten, sind interessant fiir die Hundeernahrung oder die
tierische Hausapotheke.

Auf Grund von Futterneid bitten wir auf eine Fiitterung innerhalb der Zeit zu verzichten. Bringen Sie
aber ausreichend Leckerlies und Kotbeutel mit. Jeder haftet fiir sich und seinen Hund selbst. Wir
bernehmen keinerlei Haftung. Darum gibt es von unserer Seite auch keine Vorschriften zur
Hundefiihrung.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Platze stark limitiert | Preis: 15 Euro/Person

Im Anschluss: ca. 11.00Uhr kleiner Workshop: Hundekrautermischung

Danach, bei reichlich Wasser fiir die Vierbeiner und Kréutertee fiir die Zweibeiner, sowie einen
Mittagssnack, lernen wir noch ein paar weitere Kréuter in der Theorie kennen und mischen gemeinsam
eine Krautermischung fiir Hunde aus getrockneten Krautern. Diese Mischung konnen Sie dann
mitnehmen und daheim testen. Eine Teilnahme an der Wanderung ist Voraussetzung fir den

Workshop.
Dauer: ca. 1 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 15 Euro/Person “
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THEMA:

WIESEN

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Krauterwanderung - Thema: Wiesen-Kulinarik

Unsere Krauterwanderung findet am FuB des Kuhberges statt, mit einer herrlichen Aussicht und
natrlich viel Griin. Wir erldutern die Krauter alltagstauglich und gehen auf die Tiicken des Sammelns
und Ammenmarchen der Krauterfrauen ein. Aber vor allem mochten wir Sie an dem Wunder der Natur
und unserer Leidenschaft zu den Krdutern teilhaben lassen.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 15 Euro/Person

Im Anschluss: ca. 19.00Uhr kleiner Workshop: ,Wiesen-Pesto”

Nach der Wanderung findet ein kleiner Workshop statt, in dem wir gesammeltes verarbeiten. Die
Teilnahme an der Wanderung ist Voraussetzung fiir den Workshop. Die Teilnehmer an beiden
Veranstaltungen diirfen sich nach der Wanderung auf ein Krauterbifett freuen. Zum Workshop
erhalten Sie das Rezept als Handout mit nach Hause.

Dauer: ca. 1 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 19 Euro/Person
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Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.

Thema heute: Kiichenkrauter

Die typischen Kiichenkrauter bringen nicht nur Wiirze, sondern auch Wirkstoffe in unsere Kiiche. Ein
paar dieser frischen Krauter wollen wir uns jetzt fir den Winter haltbar machen.

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fiillen der Vorratskammer und der heimischen Krduterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefiillt und mitgenommen werden kénnen. Das , Krduterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns ndher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Krduterbiifett und Krdutertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person

Weitere Termine: 21.6.  Frucht und Kraut
26.7.  mediterraner Genuss
30.8.  Sommergenuss
27.9. Hustensaft und Co.
25.10. Herbstapotheke
29.11. Wintergewiirze
20.12. Jahresabschluss




Ly EVENTS 2024 :

gesunder Genuss

ERNAHRUNGde”

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Was bendtigt lhr Kérper wirklich und was schadet ihm schleichend?
In diesem Kurs greifen wir Grundwissen und brisante Themen auf. Je Termin widmen wir uns einem
bestimmten Thema und schlieBen dies mit dem Termin ab. Somit kdnnen Sie zu jeder Zeit einsteigen.
Nach ca. 1-1,5h kurzweiliger Theorie kreieren wir gemeinsam ein kleines Mend, oder einen Mentiteil.
Ausklingen lassen wir den Abend mit dem gemeinsamen GenieBen unserer Kreation.

Der Kurs umfasst 10 Termine. Sie erhalten zu jedem Kurs ein Handout inkl. dem Tagesrezept.

Dauer: ca. 2-2,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 27. Juni
25. Juli
29. August
26. September
25. Oktober
28. November
19. Dezember




SAGAY EVENTS 2024

Freitag | 31. MAI 2024 | 17 Uhr

WANDERUNG &
WORKSHOP

THEMA:

HEIL- &
BAUMCH

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Krauterwanderung - Thema: Heilbaumchen

Unsere Krauterwanderung findet am FuB des Kuhberges statt, mit einer herrlichen Aussicht und
nattrlich viel Griin. Wir erlautern die Krauter alltagstauglich und gehen auf die Tiicken des Sammelns
und Ammenmérchen der Krduterfrauen ein. Aber vor allem mdchten wir Sie an dem Wunder der Natur
und unserer Leidenschaft zu den Krautern teilhaben lassen.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 15 Euro/Person

Im Anschluss: ca. 19.00Uhr kleiner Workshop: ,Massage-01"

Nach der Wanderung findet ein kleiner Workshop statt, in dem wir gesammeltes verarbeiten. Die
Teilnahme an der Wanderung ist Voraussetzung fiir den Workshop. Die Teilnehmer an beiden
Veranstaltungen diirfen sich nach der Wanderung auf ein Krauterbifett freuen. Zum Workshop
erhalten Sie das Rezept als Handout mit nach Hause.

Dauer: ca. 1 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 19 Euro/Person



¥

EVENTS 2024 .
Samstag | 1. JUNI 2024 | 9 Uhr

WANDERUNG &
WORKSHOP

utermanufaktur

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Hunde-Krauterwanderung

An dieser Krauterwanderung kdnnen Sie mit oder ohne Ihren vierbeinigen Freund teilnehmen.
Teilnehmende Hunde und Menschen, sollten jedoch vertréglich mit ihren Artgenossen sein. Die Strecke
ist hundefreundlich und bietet zwischen den Krauterstopps auch geniigend Laufweg zum Auspowern.
Alle Krauter, welche wir uns néher betrachten, sind interessant fiir die Hundeernahrung oder die
tierische Hausapotheke.

Auf Grund von Futterneid bitten wir auf eine Fiitterung innerhalb der Zeit zu verzichten. Bringen Sie
aber ausreichend Leckerlies und Kotbeutel mit. Jeder haftet fiir sich und seinen Hund selbst. Wir
ibernehmen keinerlei Haftung. Darum gibt es von unserer Seite auch keine Vorschriften zur
Hundefiihrung.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Platze stark limitiert | Preis: 15 Euro/Person

Im Anschluss: ca. 11.00Uhr kleiner Workshop: Hundekrautermischung

Danach, bei reichlich Wasser fiir die Vierbeiner und Krautertee fiir die Zweibeiner, sowie einen
Mittagssnack, lernen wir noch ein paar weitere Kréuter in der Theorie kennen und mischen gemeinsam
eine Krautermischung fiir Hunde aus getrockneten Kréutern. Diese Mischung konnen Sie dann
mitnehmen und daheim testen. Eine Teilnahme an der Wanderung ist Voraussetzung fiir den
Workshop.

Dauer: ca. 1 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 15 Euro/Person ’
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SAGAY EVENTS 2024 -

WANDERUNG & f
WORKSHOP

THEMA:

BLUTEN
KUCHE

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Krauterwanderung - Thema: Bliitenkiiche

Unsere Krauterwanderung findet am FuB des Kuhberges statt, mit einer herrlichen Aussicht und
natrlich viel Griin. Wir erldutern die Krauter alltagstauglich und gehen auf die Tiicken des Sammelns
und Ammenmérchen der Krduterfrauen ein. Aber vor allem mdchten wir Sie an dem Wunder der Natur
und unserer Leidenschaft zu den Kréutern teilhaben lassen.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 15 Euro/Person

Im Anschluss: ca. 19.00Uhr kleiner Workshop: ,,Blitensalz”

Nach der Wanderung findet ein kleiner Workshop statt, in dem wir gesammeltes verarbeiten. Die
Teilnahme an der Wanderung ist Voraussetzung fiir den Workshop. Die Teilnehmer an beiden
Veranstaltungen diirfen sich nach der Wanderung auf ein Krauterbiifett freuen. Zum Workshop
erhalten Sie das Rezept als Handout mit nach Hause.

Dauer: ca. 1 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 19 Euro/Person




EVENTS 2024

PFLANZE!

Beim Kauf von 5 Krduterpflanzen erhalten Sie eine 6. Krauterpflanze kostenfrei dazu. Fir alle Kinder
stehen Stecklinge zum selbst Einpflanzen bereit.

17.00 Uhr Erlebnisvortrag ,Krauterpflanzen erleben” Wir zeigen Ihnen eine Vielzahl (70-
90) an Krauterpflanzen. Sie diirfen kosten, riechen und fihlen. Wir erlautern die Anspriiche,
Verwendung und gehen auf kleine Geschichten, rund um die Kréuter ein. Schwerpunkt liegt beim
Erleben der Vielfalt.

Dauer: ca. 1 h | Um Anmeldung wird gebeten | Die Teilnahme am Vortrag ist kostenfrei

Im Anschluss:

Seminar: Krauterpflanzen - Anspriiche, richtige Pflege, ,, wer mit wem” und Nutzen
Bei diesem Seminar méchten wir lhnen die Pflege und den Nutzen des Uberbegiffes , Krauterpflanzen”
naherbringen. Was fiir Anspriiche haben sie und wie erhalten Sie den gréBtmaglichen Ertrag. Im
Anschluss an das Seminar pflanzen wir gemeinsam Stecklinge ein, die Sie mitnehmen diirfen und mit
dem neuen Wissen pflegen konnen.

Dauer: ca. 1,5 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 19 Euro/Person




Ry EVENTS 2024

NI 20

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Wir entfiihren Sie auf eine auBergewdhnliche Geschmacks-Weltreise.

Die Termine dieses Workshopreihe setzen sich jeweils aus einem Vortrag und einem Workshop
zusammen. Im Workshop kdnnen Sie mit allen Sinnen in unsere Welt der Gewiirze eintauchen. Alle
vorgestellten Einzelgew(rze sowie die entstandenen Mischungen werden verkostet. Gemeinsam
werden wir rosten, morsern und mischen, damit Sie einzigartige Kreationen in lhre Kiiche mitnehmen
konnen. Nattirlich geben wir lhnen das Wissen auch als Handout mit, zum Nachlesen und Vertiefen.
AuBerdem nehmen Sie jeweils 3 selbstgemachte Gewiirzkreationen mit.

Thema: Gewiirze aus dem Garten — wachsen in unseren Garten richtige Gewirze? Bekannt und
versteckte Raritdten wollen wir heute ndher beleuchten und verarbeiten.
Dauer: ca. 1,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 23.8.  mediterrane Brise
20.9.  Gewirze oder kleine Heiler
15.11.  asiatisches Flair
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EVENTS 2024 .

WANDERUNG &
WORKSHOP

Krauter+ Gewdrze + Pflanzen

THEMA:

SOMMER
SONNENWENDE

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Krauterwanderung - Thema: Sommersonnenwende

Unsere Krauterwanderung findet am FuB des Kuhberges statt, mit einer herrlichen Aussicht und
nattrlich viel Griin. Wir erldutern die Krduter alltagstauglich und gehen auf die Tiicken des Sammelns
und Ammenmarchen der Krauterfrauen ein. Aber vor allem mochten wir Sie an dem Wunder der Natur
und unserer Leidenschaft zu den Krdutern teilhaben lassen.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 15 Euro/Person

Im Anschluss: ca. 19.00Uhr kleiner Workshop: ,Rotol”

Nach der Wanderung findet ein kleiner Workshop statt, in dem wir gesammeltes verarbeiten. Die
Teilnahme an der Wanderung ist Voraussetzung fiir den Workshop. Die Teilnehmer an beiden
Veranstaltungen dirfen sich nach der Wanderung auf ein Krauterbifett freuen. Zum Workshop
erhalten Sie das Rezept als Handout mit nach Hause.

Dauer: ca. 1 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 19 Euro/Person




SEE EVENTS 2024 :

WORKSHOP-REIHE

Krautermanufaktur

Krauter s Gewirze « Pflanzen

THEMA: FRUCHT UND KRAUT

Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.
Thema heute: Frucht und Kraut
Jetzt ist die beste Zeit des Jahres, um einen Likdr anzusetzen und sich mit Bliiten, Friichten und
Krautern zu beschaftigen. Da gestern Sommersonnenwende war, werden wir auch da einen Blick
darauf werfen.

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fiillen der Vorratskammer und der heimischen Krduterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefiillt und mitgenommen werden kénnen. Das , Krauterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns naher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Krauterbiifett und Kréutertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person

Weitere Termine: 26.7.  mediterraner Genuss
30.8.  Sommergenuss
27.9. Hustensaft und Co.
25.10. Herbstapotheke
29.11. Wintergewiirze
20.12. Jahresabschluss




Ly EVENTS 2024

Krautermanufaktur

\SAGAN

Krauter » Gewirze +Pflanzen

gesunder Genuss

ERNAHRU

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Was bendtigt lhr Kérper wirklich und was schadet ihm schleichend?

In diesem Kurs greifen wir Grundwissen und brisante Themen auf. Je Termin widmen wir uns einem
bestimmten Thema und schlieBen dies mit dem Termin ab. Somit kdnnen Sie zu jeder Zeit einsteigen.
Nach ca. 1-1,5h kurzweiliger Theorie kreieren wir gemeinsam ein kleines Mend, oder einen Mentiteil.
Ausklingen lassen wir den Abend mit dem gemeinsamen GenieBen unserer Kreation.

Der Kurs umfasst 10 Termine. Sie erhalten zu jedem Kurs ein Handout inkl. dem Tagesrezept.

Dauer: ca. 2-2,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 25. Juli
29. August
26. September
25. Oktober
28. November
19. Dezember




SAGAY EVENTS 2024

Krautermanufaktur

SAGAN

Krauter » Gewdrze «Pflanzen

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Kochvorfiithrung - kulinarische Teamarbeit

Hatten Sie schon mal beim Kochen {iber 100 verschiedene Gewiirze und unzéhlige Mischungen zur
Verfiigung? Nein? Dann sollten Sie diese Kochvorfiihrung nicht verpassen. Denn nicht nur wir kochen
fiir Sie, sondern auch Sie werden Teil dieser Gewiirzwerkstatt. Wir widmen diesen Abend den
verschiedensten Dips und um das ganze noch spannender zu machen, wird jeder Teilnehmer einen Dip
nach seinen Wiinschen wiirzen. Gemeinsam testen wir uns dann durch diese Genussvielfalt. Wir sind
schon sehr gespannt.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 20 Euro/Person




Ty EVENTS 2024

A Krautermanufaktur

SAGAN

Krauter » Gewdrze «Pflanzen

gesunder Genuss

ERNAHRUN

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Was bendtigt lhr Kérper wirklich und was schadet ihm schleichend?

In diesem Kurs greifen wir Grundwissen und brisante Themen auf. Je Termin widmen wir uns einem
bestimmten Thema und schlieBen dies mit dem Termin ab. Somit kdnnen Sie zu jeder Zeit einsteigen.
Nach ca. 1-1,5h kurzweiliger Theorie kreieren wir gemeinsam ein kleines Mend, oder einen Meniiteil.
Ausklingen lassen wir den Abend mit dem gemeinsamen GenieBen unserer Kreation.

Der Kurs umfasst 10 Termine. Sie erhalten zu jedem Kurs ein Handout inkl. dem Tagesrezept.

Dauer: ca. 2-2,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 29. August
26. September
25. Oktober
28. November
19. Dezember
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Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.

Thema heute: mediterraner Genuss

Der Sommer lasst auch etwas mediterranes Flair in unsere Gérten strmen. Das gilt es nun zu
verarbeiten und in leckeren Produkten festzuhalten.

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fiillen der Vorratskammer und der heimischen Kréuterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefiillt und mitgenommen werden konnen. Das , Krauterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns naher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Krduterbiifett und Kréutertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person

Weitere Termine: 30.8.  Sommergenuss
27.9.  Hustensaft und Co.
25.10. Herbstapotheke
29.11. Wintergewiirze
20.12. Jahresabschluss




Saa EVENTS 2024 -

WORKSHOP- &
SEMINARREIHE

Krautermanufaktur

SAGAN

Kréuter » Gewdrze + Pflanzen

THEMA: MEDITERRANE BRISE

WELT

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Wir entfiihren Sie auf eine auBergewdhnliche Geschmacks-Weltreise.
Die Termine dieses Workshopreihe setzen sich jeweils aus einem Vortrag und einem Workshop
zusammen. Im Workshop kdnnen Sie mit allen Sinnen in unsere Welt der Gewdirze eintauchen. Alle
vorgestellten Einzelgewiirze sowie die entstandenen Mischungen werden verkostet. Gemeinsam
werden wir rosten, morsern und mischen, damit Sie einzigartige Kreationen in Ihre Kiiche mitnehmen
koénnen. Nattirlich geben wir lhnen das Wissen auch als Handout mit, zum Nachlesen und Vertiefen.
AuBerdem nehmen Sie jeweils 3 selbstgemachte Gewdirzkreationen mit.

Thema: mediterrane Brise — mediterrane Gewiirze zaubern eine Brise Mittelmeer in unsere Kiichen.
Welche Gewiirze das kénnen und wie man sie dosiert, lernen wir in diesem Seminar und wenden das
Wissen im Workshop an. Ihr ndchstes Grillgericht kénnen Sie dann schon mit einer eigenen Mischung
verfeinern.

Dauer: ca. 1,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 20.9.  Gewirze oder kleine Heiler
15.11.  asiatisches Flair




SaE EVENTS 2024

Grundwissen &
Tipps

Krautermanufaktur

gesunder Genuss

ERNAHRU

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Was bendtigt Ihr Korper wirklich und was schadet ihm schleichend?
In diesem Kurs greifen wir Grundwissen und brisante Themen auf. Je Termin widmen wir uns einem
bestimmten Thema und schlieBen dies mit dem Termin ab. Somit konnen Sie zu jeder Zeit einsteigen.
Nach ca. 1-1,5h kurzweiliger Theorie kreieren wir gemeinsam ein kleines Men, oder einen Meniiteil.
Ausklingen lassen wir den Abend mit dem gemeinsamen GenieBen unserer Kreation.

Der Kurs umfasst 10 Termine. Sie erhalten zu jedem Kurs ein Handout inkl. dem Tagesrezept.

Dauer: ca. 2-2,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 26. September
25. Oktober
28. November
19. Dezember
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THEMA: SOMMERGENUSS

KRAUTERW

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.

Thema heute: Sommergenuss

Der Sommer wird sich schon bald verabschieden, darum wird es Zeit die letzten Sommerkrauter in die
Vorratskammer zu holen.

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fiillen der Vorratskammer und der heimischen Krauterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefilllt und mitgenommen werden kénnen. Das , Kréuterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns naher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Krauterbifett und Krdutertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person

Weitere Termine: 27.9.  Hustensaft und Co. .
25.10.  Herbstapotheke \
29.11. Wintergewiirze
20.12. Jahresabschluss
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KOCHVORFUHRUNG - 7
mit Andreas Alders

Krautermanufaktur

SAGAN

Krauter » Gewrze +Pflanzen

»950 KOCHT
JERUSALEM’

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Kochvorfiithrung - ,,So kocht Jerusalem” — zu Gast: Andreas Alders

Bei dieser besonderen Kochvorfiihrung wird uns unser Gast, Andreas Alders, in die Kiichen Jerusalems
entfiihren und mit Anekdoten und Geschichten einen Einblick in diese Geschmacksvielfalt gewahren.
Die exotischen Gewiirze bekommen Sie nicht nur naher erklart, sondern kdnnen sie auch riechen und
schmecken. Ebenso dirfen auch unsere fertigen Kreationen probiert werden. Ein genuss- und
humorvoller Abend, auf den wir uns besonders freuen, da uns bereits 2018 Andreas Alders schon
einmal bei einer Kochvorfiihrung zur Seite stand. Dies ist ein unvergesslicher Abend geblieben.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 20 Euro/Person




Ry EVENTS 2024 "

Krautermanufaktur

Krauter » Gewlrze + Pflanzen

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Kochvorfiithrung - kulinarische Teamarbeit

Hatten Sie schon mal beim Kochen tiber 100 verschiedene Gewiirze und unzdhlige Mischungen zur
Verfiigung? Nein? Dann sollten Sie diese Kochvorfiihrung nicht verpassen. Denn nicht nur wir kochen
fiir Sie, sondern auch Sie werden Teil dieser Gewiirzwerkstatt. Wir widmen diesen Abend den
verschiedensten Dips und um das ganze noch spannender zu machen, wird jeder Teilnehmer einen Dip
nach seinen Wiinschen wiirzen. Gemeinsam testen wir uns dann durch diese Genussvielfalt. Wir sind
schon sehr gespannt.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 20 Euro/Person
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eitag | 20. SEPTEMBER

WORKSHOP- &
SEMINARREIHE

Krautermanufaktur

THEMA: GEWURZE ODER SAGAN

KLEINE HEILER?

WELT
DER GE\I\LURZE"

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

[
Wir entfiihren Sie auf eine auBergewdhnliche Geschmacks-Weltreise.
Die Termine dieses Workshopreihe setzen sich jeweils aus einem Vortrag und einem Workshop
zusammen. Im Workshop kénnen Sie mit allen Sinnen in unsere Welt der Gewdirze eintauchen. Alle
vorgestellten Einzelgew(irze sowie die entstandenen Mischungen werden verkostet. Gemeinsam
werden wir rosten, morsern und mischen, damit Sie einzigartige Kreationen in lhre Kiiche mitnehmen
konnen. Nattirlich geben wir lhnen das Wissen auch als Handout mit, zum Nachlesen und Vertiefen.
AuBerdem nehmen Sie jeweils 3 selbstgemachte Gewiirzkreationen mit.

Thema: Gewiirze oder kleine Heiler? — vielen Gewiirzen werden in den Medien oder auch aus
der Volksheilkunde verschiedene Heilwirkungen nachgesagt. Stimmt das? Reicht dafiir die Dosis auf
dem Teller aus? Wie sieht es mit Nebenwirkungen aus? Das alles wollen wir heute im Seminar naher
beleuchten.

Dauer: ca. 1,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 15.11. asiatisches Flair
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Donnerstag | 26. SEPTEMBER

Grundwissen &
Tipps

Krautermanufaktur

gesunder Genuss

ERNAHRU

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Was bendtigt Ihr Korper wirklich und was schadet ihm schleichend?
In diesem Kurs greifen wir Grundwissen und brisante Themen auf. Je Termin widmen wir uns einem
bestimmten Thema und schlieBen dies mit dem Termin ab. Somit konnen Sie zu jeder Zeit einsteigen.
Nach ca. 1-1,5h kurzweiliger Theorie kreieren wir gemeinsam ein kleines Men, oder einen Meniiteil.
Ausklingen lassen wir den Abend mit dem gemeinsamen GenieBen unserer Kreation.

Der Kurs umfasst 10 Termine. Sie erhalten zu jedem Kurs ein Handout inkl. dem Tagesrezept.

Dauer: ca. 2-2,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 25. Oktober
28. November
19. Dezember




| —
SAGAN

EVENTS 2024

THEMA: HUSTENSAFT UND CO.

KRAUTER

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.
Thema heute: Hustensaft und Co.
Der Herbst nahert sich und die frischen Krduter werden weniger. Aber ein paar Herbstkrauter méchten

noch verarbeitet werden. Dazu wollen wir auch die Volksheilkunde und moderne Trends durchleuchten.

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fiillen der Vorratskammer und der heimischen Krduterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefiillt und mitgenommen werden kénnen. Das , Kréuterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns naher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Krauterbiifett und Kréutertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person

Weitere Termine: 25.10. Herbstapotheke
29.11. Wintergewiirze
20.12. Jahresabschluss
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Sonntag | 13. OKTOBER 2024 | 10-13 Uhr |

SEMINAR UND WORKSHOP

gonzheitlich & natyrnak

OBSTBAUM;
SCHNITTSE

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR |

Obstbaumschnitt — ganzheitlich, naturnah und nachhaltig

Obstbaumschnitt? Warum? Wann? Wie? Und ist es wirklich notwendig? Mit oder gegen die Natur?
Das alles wollen wir an diesem Vormittag klaren. Vor allem mdchten wir uns der Frage widmen, warum
und wann der Kampf gegen die Natur wirklich notwendig ist.

Der Workshop besteht aus einem kleinen theoretischen Teil und natiirlich einem praktischen Teil in der
Natur (bitte wetterfest kleiden).

Referent: Katja Sagan, Rudiger Sagan (im praktischen Teil)

Dauer: ca. 3 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 25 Euro/Person inkl. Mittagssnack und Handout
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IN DER KRAUTERMANUFAKTUR /-
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Nur fiir Fachbesucher aus entsprechenden Sparten und mit Gewerbeschein. Herzlich eingeladen
sind Hofladenbesitzer, Gastronomen, Souvenirladenbesitzer, Lebensmittelhdndler und Fachgeschéfte
mit Zusatzsortiment Lebensmittel.

Entdecken Sie unser Winter- und Weihnachtssortiment und kosten Sie sich durch Tee- und Gewiirz-
Kreationen.

18.30 Uhr Fachvortrag zu unserem Wertegang als Bio-Hersteller bester Teemischungen und
einzigartigen Gewtirzmischungen. Erfahren Sie mehr zum Alleinstellungsmerkmal unserer
Bruchschokolade und der Wertschdtzung des erndhrungsbewussten Kunden.

Weiterhin bieten wir Ihnen interessante Messe-Angebote und wir stellen lhnen personalisierte Produkte
und Mischungen néher vor.

Anmeldung zur Hausmesse ist unbedingt erforderlich. . -
Gern mochten wir uns speziell fiir Sie Zeit nehmen
und Sie durch unser Sortiment fachlich begleiten.

Wir freuen uns auf Sie. Anmeldung unter
03765/3096415 oder info@druwido.de
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IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Was bendtigt Ihr Korper wirklich und was schadet ihm schleichend?
In diesem Kurs greifen wir Grundwissen und brisante Themen auf. Je Termin widmen wir uns einem
bestimmten Thema und schlieBen dies mit dem Termin ab. Somit konnen Sie zu jeder Zeit einsteigen.
Nach ca. 1-1,5h kurzweiliger Theorie kreieren wir gemeinsam ein kleines Men, oder einen Meniiteil.
Ausklingen lassen wir den Abend mit dem gemeinsamen GenieBen unserer Kreation.

Der Kurs umfasst 10 Termine. Sie erhalten zu jedem Kurs ein Handout inkl. dem Tagesrezept.

Dauer: ca. 2-2,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 28. November
19. Dezember
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THEMA: HERBSTAPOTHEKE

KRAUTER!

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.

Thema heute: Herbstapotheke

Noch einmal wollen wir uns der Volksheilkunde widmen und altes Wissen hinterleuchten. Alte Schriften
konnen auch Gefahren mit sich bringen, und die versuchte Selbstheilung mit einem Leberschaden
enden lassen. Aber keine Angst, wir widmen uns auch den positiven Seiten der Hexenkiche.

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fiillen der Vorratskammer und der heimischen Krduterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefiillt und mitgenommen werden kénnen. Das , Krauterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns naher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Krduterbiifett und Krdutertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person

Weitere Termine: 29.11.  Wintergewirze
20.12. Jahresabschluss
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IN DER KRAUTERMANUFAKTUR
Kosten Sie sich durch unsere Senfkreationen und entdecken Sie unsere neuen Senfprodukte. Jeder
Kunde erhalt ein frisches Pfannenbrot fiir diese Genussreise.

18.00 Uhr Kurzvortrag ,,Senf-vom Korn zum Genuss” — Sie erhalten eine kurze Einfiihrung in
die traditionelle Senfherstellung, Wissenswertes zu verschiedenen Senfarten und -sorten und einen
Einblick in die Volksheilkunde rund um den Senf.

Dauer: ca. 30 min | Um Anmeldung wird gebeten | Die Teilnahme am Vortrag ist kostenfrei

Im Anschluss: Senf-Workshop — Do it YOUR-SENF
Nach diesem Workshop konnen auch Sie Ihren Senf dazugeben, denn die Senfherstellung macht richtig
SpaB. Sie erschaffen damit ein ganz natiirliches und gesundes Produkt, mit ganz besonderen
Geschmacksnoten. Sie werden begeistert sein. 3 verschiedene Senfsorten werden wir herstellen, mit
den Geschmackszutaten Ihrer Wahl.

Die Teilnahme am vorherigen Kurzvortrag ist Voraussetzung fiir diesen Workshop.
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IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Wir entfiihren Sie auf eine auBergewdhnliche Geschmacks-Weltreise.
Die Termine dieses Workshopreihe setzen sich jeweils aus einem Vortrag und einem Workshop
zusammen. Im Workshop kdnnen Sie mit allen Sinnen in unsere Welt der Gewiirze eintauchen. Alle
vorgestellten Einzelgew(irze sowie die entstandenen Mischungen werden verkostet. Gemeinsam
werden wir rosten, morsern und mischen, damit Sie einzigartige Kreationen in lhre Kiiche mitnehmen
konnen. Nattirlich geben wir lhnen das Wissen auch als Handout mit, zum Nachlesen und Vertiefen.
AuBerdem nehmen Sie jeweils 3 selbstgemachte Gewiirzkreationen mit.

Thema: asiatisches Flair — zum Abschluss unserer Reihe 2024 méchten wir uns der asiatischen
Kiiche und der dortigen Gewiirzvielfalt widmen. AuBerdem gehen wir auf die Geschmacksrichtung
Lumami” ein und erschaffen 3 auBergewdhnliche Mischungen.

Fir die treuen Teilnehmer, welche das ganze Jahr dabei waren, gibt es heut noch eine besondere
Uberraschung.

Dauer: ca. 1,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person
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Kosten Sie sich durch unsere saisonalen Wintertees, vogtlandischen Wohlfiihltees, Kindertees und
weitere Krautertees. Natiirlich konnen Sie sich auch wieder selbst ausprobieren und einen Tee selbst
kreieren. Mit unserer Teebiichsen-Maschine diirfen Sie diesen dann selbst verpacken.

13.45 Uhr Teeverkostung - lassen Sie sich entfiihren in die Welt des Krdutertees. Kosten Sie
unsere Kreationen und erfahren Sie mehr zu den Mischungen, der Entstehung und den Zutaten. Zur
Teeverkostung gibt es hausgemachte Platzchen.

Dauer: ca. Th | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 10 Euro/Person

15.00 Uhr Kurzvortrag , Krautertee selbstgemacht — worauf sollte man achten”, wir
geben einen kurzen Einblick in unser Handwerk und klaren tiber die kleinen Fallen und Ammenmérchen
auf, welche sogar der Gesundheit schaden konnen.

Dauer: ca. 30 min | Um Anmeldung wird gebeten | Die Teilnahme am Vortrag ist kostenfrei

Im Anschluss: Krautertee-Seminar

aufbauend auf den vorherigen Kurzvortrag werden wir das Wissen um die Herstellung eines guten
Kréutertees vertiefen. Sie lernen die Bestandteile naher kennen und erhalten Tipps, wie man den Tee
richtig zusammenstellt. Es gibt eine kurze Einfiihrung in die Kréuterkunde der beliebtesten Teekréuter,
welche Sie auch in einem Quiz geschmacklich kennenlernen. Am Ende des Seminars mischen Sie Ihren
ersten Haustee oder Heiltee selbst, unter fachlicher Aufsicht. AnschlieBend diirfen Sie sich nochmals bei
einem winterlichen Tee selbst ausprobieren.

In diesem Seminar erhalten Sie ein ausfiihrliches Handout mit allen Tipps und ein paar Krduterportréts.
Wahrend des Seminars erwartet Sie ein Schnittchen-Bifett und reichlich Krautertee. Die Teilnahme am
vorherigen Kurzvortrag ist Voraussetzung fiir diesen Workshop.

Dauer: ca. 2h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 29 Euro/Person
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Ganztdgig gibt es Verkostungen von unseren Bruchschokoladen

16.00 Uhr Kurzvortrag , Kakao, Superfood mit Missverstandnissen” — was kann Kakao
fiir unsere Gesundheit tun und worauf sollte man achten?
Dauer: ca. 45 min | Um Anmeldung wird gebeten | Die Teilnahme am Vortrag ist kostenfrei

Im Anschluss: Workshop ,,Schokolade selbst herstellen”

Lecker und gesund, so sollte Schokolade sein. In diesem Workshop erfahren Sie, wie Schokolade
hergestellt wird und diirfen es natiirlich selbst probieren. Die Teilnahme am vorherigen Vortrag ist
Voraussetzung fiir den Workshop. Fir die Geschmacksgeber der Schokolade stehen Ihnen fast 100
Gewiirze, 50 Krauter und Friichte zur Verftigung. Sie werden am Ende ca. 300g Schokolade mit nach
Hause nehmen. Schokolade zum Naschen steht natiirlich auch bereit.

Dauer: ca. 1,5h | Karten nur im Vorverkauf | Plétze stark limitiert | Preis: 29 Euro/Person

Bitte ziehen Sie sich etwas warmer an, da wir auf Grund der vielen Schokolade den Kachelofen nicht
besonders stark einheizen konnen.
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Was bendtigt lhr Korper wirklich und was schadet ihm schleichend?
In diesem Kurs greifen wir Grundwissen und brisante Themen auf. Je Termin widmen wir uns einem
bestimmten Thema und schlieBen dies mit dem Termin ab. Somit konnen Sie zu jeder Zeit einsteigen.
Nach ca. 1-1,5h kurzweiliger Theorie kreieren wir gemeinsam ein kleines Men, oder einen Meniiteil.
Ausklingen lassen wir den Abend mit dem gemeinsamen GenieBen unserer Kreation.

Der Kurs umfasst 10 Termine. Sie erhalten zu jedem Kurs ein Handout inkl. dem Tagesrezept.

Dauer: ca. 2-2,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person

Weitere Termine: 19. Dezember
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THEMA: WINTERGEWURZE
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IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

it
Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.
Thema heute: Wintergewiirze
Auch die Gewiirze sind Teil des Krduterwissens und lassen sich gut verarbeiten, insbesondere zu Likdr,
Gewiirzsalz oder Sirup. Lassen Sie sich tiberraschen. Die Vorratskammer wird sich wesiter fillen.

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fiillen der Vorratskammer und der heimischen Kréuterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefiillt und mitgenommen werden kénnen. Das , Kréuterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns naher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Krauterbiifett und Kréutertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person

| —

Weitere Termine: 20.12. Jahresabschluss
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SONDEROFFNUNGSZEITEN
AKTIONEN
AUSSTELLUNG Krautermdnufaktur

QuIz SAGAN

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Von 1.-24.12.2024 erwarten Sie taglich wechselnde Angebote, welche Sie online und Montag-Freitag

im Geschéft finden. Wir verraten nur so viel, dass Sie am besten immer ein Foto |hres Gewiirzschrankes
(digital) und Textsicherheit bei einem Lied oder einem Gedicht mitbringen sollten, und wie immer, eine
groBe Portion Humor.

Vom 2.12. bis 20.12. haben wir Montag bis Freitag jeweils 10-18 Uhr fiir Sie geoffnet.

Sonderausstellung ,Eine wiirzige Reise durch Europa”
Erleben Sie unsere Sonderausstellung mit Gewdirzen,
Gewtirzmischungen und Rezepten aus vielen Ldndern. Mit Fotos von
Carsten Steps.

»Schétzen Sie mal” N g
Es wird ein GefaB mit einem Gewiirz gefillt. Ihr Schétzgefiihl oder ¥ II_!:-L:_*
mathematisches Wissen ist wieder gefragt, denn wieviel wiegt der i [

=

Inhalt? Liegen Sie genau richtig, erhalten Sie einen

50,00 Euro Einkaufsgutschein.

Die 3 Teilnehmer, welche sich am geringsten verschétzt haben,
erhalten einen 10,00 Euro Gutschein. Aufgelost wird dies am
Abend des 20.12.2024. Sie erhalten den Gutschein dann per Mail.
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Imker Dirk Hausdorf aus Elsterberg ist zu Gast und bietet von 14-18 Uhr Verkostungen von Natur- und
Gewiirzhonig an, sowie Honigverkauf mit einer riesigen Auswahl von tber 20 Sorten und fachliche
Beratung.

Die Zutaten fiir die Gewiirz-, Krduter- und Friichte-Kreationen kommen aus unserer Manufaktur.

16.00 Uhr Kurzvortrag ,,Honig- Wundermittel mit Tiicken” — Honig gilt als gesund, doch
worauf sollte man unbedingt achten? Das erfahren Sie von Erndhrungsberaterin Katja Sagan.
Dauer: ca. 30 min | Um Anmeldung wird gebeten | Die Teilnahme am Vortrag ist kostenfrei

Im Anschluss: Workshop ,,Wachstiicher, Honigschokolade und Honigsenf”

Gemeinsam wollen wir ein paar besondere Raritaten unter Anleitung herstellen. Ob zum Verschenken,
oder zum selbst Verwenden und GenieBen, Sie werden sicher begeistert sein. Dieser Workshop ist auch
4vegan” maglich, bitte geben Sie uns beim Ticketkauf einfach Bescheid.

Dauer: ca. 1,5 h | Karten nur im Vorverkauf | Platze stark limitiert | Preis: 29 Euro/Person

Bitte ziehen Sie sich etwas warmer an, da wir auf Grund des vielen Honigs den Kachelofen nicht
besonders stark einheizen konnen.
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IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Am Samstag vor dem 2. Advent haben wir fiir Sie von 10-16 Uhr gedffnet.

13 Uhr findet ein Gewilrzquiz fir GroB und Klein statt. AnschlieBend konnen Sie Ihr eigenes
Gewirzsalz mischen.

Dauer: ca. 30 min | Um Anmeldung wird gebeten | Unkostenbeitrag: 5,00 Euro/Teilnehmer

14 Uhr findet ein Teekrauterquiz statt mit anschlieBendem Krautertee mischen
Dauer: ca. 30 min | Um Anmeldung wird gebeten | Unkostenbeitrag: 5,00 Euro/Teilnehmer

16 Uhr Kochvorfiihrung — winterlicher Genuss aus der Manufaktur

Auf humorvolle Art méchten wir lhnen einige Zubereitungsmdglichkeiten unserer Produkte zeigen. Da
man Geschmack nicht sehen kann, werden die Gerichte anschlieBend verkostet. Dazu gibt es Tipps von
Erndhrungsberaterin Katja Sagan. Natiirlich darf zu diesem Termin auch die Herstellung von Gliihwein
und Punsch nicht zu kurz kommen.

Dauer: ca. 2 h | Karten nur im Vorverkauf | Preis: 20 Euro/Person
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Was bendtigt Ihr Korper wirklich und was schadet ihm schleichend?
In diesem Kurs greifen wir Grundwissen und brisante Themen auf. Je Termin widmen wir uns einem
bestimmten Thema und schlieBen dies mit dem Termin ab. Somit konnen Sie zu jeder Zeit einsteigen.
Nach ca. 1-1,5h kurzweiliger Theorie kreieren wir gemeinsam ein kleines Men, oder einen Meniiteil.
Ausklingen lassen wir den Abend mit dem gemeinsamen GenieBen unserer Kreation.

Der Kurs umfasst 10 Termine. Sie erhalten zu jedem Kurs ein Handout inkl. dem Tagesrezept.

Dauer: ca. 2-2,5h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 29 Euro/Person
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THEMA: JAHRESABSCHLUSS

KRAUTER

IN DER KRAUTERMANUFAKTUR

Diese Workshopreihe fiihrt Sie durch das ganze Krauterjahr.
Thema heute: Jahresabschluss
Ein Jahr ,Kréuterwissen” liegt hinter uns und die Kréuter-Vorratskammer ist nun gut gefillt. Aber ein
paar Dinge fehlen noch. Dazu nutzen wir getrocknete Krauter und Gewirze. Ein winterlicher Abschluss,
aber kein Abschied, denn ndchstes Jahr geht es weiter.

Das Besondere ist, dass es im praktischen Teil nicht nur um das Ausprobieren geht, sondern um das
gemeinsame Fiillen der Vorratskammer und der heimischen Krduterapotheke. Sie nehmen zu den
Terminen vollwertige Produkte mit nach Hause. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte erst in den
Folgeterminen abgefiillt und mitgenommen werden kénnen. Das , Krauterwissen” erhalten Sie in
einem Kurzvortrag zu Beginn des Workshops. Danach geht es im praktischen Teil um das Herstellen
von Tinkturen, Salben, Sirup, Likér, Pesto, Ole, Salz und mehr. Auch das Richtige Trocknen schauen wir
uns naher an.

Zu jedem Termin erwartet Sie ein Krduterbiifett und Krdutertee. AuBerdem erhalten Sie alle Rezepte
ausgehandigt.

Dauer: ca. 1-2h | Karten nur im Vorverkauf | Termine sind einzeln buchbar | Preis: 26 Euro/Person
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